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ﬁ @ Recette végétarienne ’Recette régionale

? PLANCHE JURASSIENNE (Produits élaborés dans le Jura)
Comté, jambon braisé du Jura, saucisson
2 persenv. 160g 7,00 4 pers env. 320g 14,00

SAUCISSON ENTIER (Produit élaboré dans le Jura)
Servi sur planche a trancher vous-méme

6,90

LES ENTREES

@ PAIN A L'AIL
Pain gratiné au beurre a l'ail

? POKE BOWL JURASSIEN

Lentilles corail aux cacahueétes, truite du Jura
marinée au soja et sésame, légumes croquants,
sauce soja

? TARTE AU COMTE AOP
Servie avec salade, noix caramélisées,
vinaigrette aux graines de moutarde et huile de noix

PETITE SALADE D’ACCOMPAGNEMENT

5,00

13,50

8,00

2,00

SALADE PERGOLA
Salade, tomates cerises, croUtons aillés,
ceuf dur, gésiers de volaille, pommes de terre

a I'échalote, toasts de fromage de chévre chaud,
vinaigrette

? SALADE FRANC-COMTOISE

Salade, tomates cerises, croGtons aillés,

ceuf dur, copeaux de Comté, saucisse de
Morteau grillée, noix caramélisées, vinaigrette
aux graines de moutarde et huile de noix

¥ S
Petite

7,50 13,50

7,50 13,50

SALADE VENISE 7,50 13,50
Salade, tomates cerises, melon, jambon cru,

mozzarella di buffala, pétales de Parmesan,

(marinade de tomates, huile d’olive et

vinaigre balsamique)

POULET CRISPY 7,50 13,50

Salade, tomates cerises, croGtons aillés,
oignons crispy, poulet pané aux cornflakes,
pétales de Parmesan, sauce crémeuse

a la ciboulette

NOS PLATS

ENTRECOTE GRILLEE frites & salade

BURGER PERGOLA frites & salade

Pain burger, steak haché cuit a coeur, tomates,
compotée d'oignons, cheddar, cornichons,
sauce mayonnaise au poivre mignonnette

? BURGER FRANC-COMTOIS frites & salade
Pain burger, saucisse de Morteau grillée,
tomates, compotée d'oignons, Comté,

sauce moutarde a I'ancienne

SUPREME DE VOLAILLE AU COMTE
Créeme de Mortier, écrasé de pommes de terre
a la ciboulette, sauté de Iégumes frais

? FILET DE TRUITE DU JURA
Sauce au vin du Jura, écrasé de pommes de terre
a la ciboulette, sauté de lIégumes frais

L'ESCALOPE DE VEAU
Veau pané a la milanaise, fusilli all pomodoro,
quartier de citron

FUSILLI ALL POMODORO
Pates, tomate, basilic, ail, huile d’olive
& copeaux de parmesan

FUSILLI AU PESTO
Pates, pesto de basilic, roquette
& copeaux de parmesan

MOULES MARINIERES frites
Vin blanc, oignon, persil, ail
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BIENVENUE

Chez nous !

19,00

15,50

16,50

17,50

19,50

19,00

11,50

11,50

13,50

PIZZAS
SERVIES
UNIQUEMENT
LE SOIR

NOS PIZZAS

CARABOUILLE £nfant -13 ans
Sauce tomate au basilic, fromages, jambon

@ MARGHERITA
Sauce tomate au basilic, fromages

REINE
Sauce tomate au basilic, fromages,
jambon, champignons frais

CAMPAGNARDE
Sauce tomate au basilic, fromages, lardons,
champignons frais, ceuf

@ 4 FROMAGES
Sauce tomate au basilic, emmental,
mozzarella, gorgonzola, fromage de chévre

6,90

9,00

11,00

12,00

12,50

? FRANC-COMTOISE
Sauce tomate au basilic, fromages, saucisse
de Morteau, pommes de terre, Cancoillotte

12,50

CALZONE £n chausson servie avec salade verte 13,00
Sauce tomate au basilic, fromages,

jambon, champignons frais, ceuf

@ FITNESS 13,00

Sauce tomate au basilic, fromages, oignons, champignons
frais, courgettes grillées, copeaux de parmesan,
marinade de tomates concassées, roquette, olives

CABRIOLE
Creme fraiche, fromages, fromage de chévre,
jambon cru, tomates cerises, olives

? TRUITOLINA
Creme fraiche, fromages, truite fumée,
fromage de chévre, roquette, olives

12,50
13,00

EXTRA Euf, fromage, champignons ... 1,00

Formule MIXTE

Servie uniqguement au déjeuner

1 PETITE SALADE AU CHOIX
+ 1 PORTION DE PIZZA DU JOUR AU CHOIX

Demander la selection du jour

NOS DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT,

CREME PRALINEE
Servi tiede avec créme anglaise au pralin

SALADE D'ANANAS A LA MENTHE FRAICHE
& CITRON VERT
Sorbet coco
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CREME BRULEE AU SUCRE ROUX 6,00

SOUPE DE FRAISES AU BALSAMIQUE 7,00
Glace au yaourt

TARTE AUX POMMES & AUX NOIX
Servie tiede, caramel au beurre salé

CAFE OU THE GOURMAND

1 Expresso ou thé servi avec 1 salade d’ananas

a la menthe & citron vert, 1 mini tarte aux pommes
& noix, 1 mini mousse chocolat

NOS GLACES @&

DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

CHOCOLAT ou CAFE LIEGEOIS 6,50
Glace chocolat ou café, sauce chocolat ou café, chantilly

PROFITEROLE GOURMANDE
Choux, glaces caramel beurre salé, vanille, nougat,
créme de marrons, sauce chocolat, chantilly

BANANA SPLIT
Glaces vanille, fraise, chocolat, banane fruit,
sauce chocolat, chantilly

PERGOLA
Glace chocolat blanc, glace vanilla choco cookies,
sauce chocolat, chantilly, copeaux de chocolat

BOUNTY
Glace noix de coco, morceaux de brownies,
sauce chocolat, chantilly, amandes

TAGADA
Glace tutti frutti, glace fraise, coulis de
fruits rouges, chantilly, fraises Tagada

COLONEL CHALAIN
Sorbet citron, liqueur de sapin 2c/

DO IT YOURSELF
1BOULE200 2BOULES330 3 BOULES

LES PARFUMS : Vanille, fraise, café, chocolat,
citron, pistache, framboise, noix de coco

6,50

7,30

7,30

7,20

7,10

7,10

7,30

4,70

SUPPL. Chantilly, sauce chocolat,...
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COCKTAILS @ MOCKTAILS Zs
I\/Ien u 10%0¢€ Carte AVEC ALCOOL 5 ¢/ SANS ALCOOL
B 1 PLAT + 1 DESSERT + 1 BOISSON 20c. B ﬂ ﬁ : MARGARITA 70c/ 7,50 PARADISE DREAM 20c/ 5,80
' VI N ) Tequila, triple sec, jus de citron Jus d'ananas, jus de péche,
Mon P |at, o Mon (;Iessert : & / . Jjus de fraise, sirop de grenadine
* Steak haché cuit a coeur * Brownies & Chantilly DAIQUIRI 70c/ 7,50
* Pates all pomodoro « Compote de pommes e e ) || Rhum, triple sec, jus de citron CARIBBEAN SUN 20c/ 5,80
* Pates au pesto * Mousse au chocolat Jus exotique, jus d'orange,
« Aiguillettes de poulet croustillantes  « Push up Haribo . SPRITZ 72l 6,50 | s de mangue, sirop de kiwi
* Pizza Carabouille Apérol, Prosecco, eau gazeuse,
Tomate, fromage, jambon 1 BO|Sson 20d tranche d’orange COCONUT KING 20c/ 5,80
« Aisuillettes de colin Jus d'orange, Jus de pomme, . Jus d'ananas, lait, creme de coco
& Jus d'ananas ou Sirop a I'eau ou Soda I_A CA\VE ? MOJITO 20c/ 8,00 G olITo 20
pour I'accompagner’ P . Rhum, citron vert, menthe fraiche, VIRGIN MOJITO 20c/ 5,
Frites, Pates ou Poélée de légumes Ll Wﬁ - Vins au verre ) 12 cassonade de sucre roux, Menthe fraiche, citron vert,
*Sauf pour Pizza & Pétes n’fa h @f%g IGP VINS DE PAYS Rouge, Blanc ou Rosé 12,5° 2,30 | equ gazeuse cassonade & limonade
- Chardonnay, Albriéres, VDP Pays d'OC, Blanc 3,00
POUR TA SANTE, EVITE DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS. WWW.MANGERBOUGER FR Viognier, Jamelles, VDP Pays d'OC, Blanc 3,20 PINA COLADA 20c/ 7,50
A l'ombre de I'olivier, VDP, Rosé 3,00 RhU”:’/ creme de coco, _—
Vieux clocher, Cétes du Rhéne, Rouge 3,00 | Jusdananas, lait —
. . ) @ PLAGE ROUGE 20c/ 7,50 S
Vins au Pichet w 8 @ Vodka, Soho, jus de fraise —
IGP VINS DE PAYS 12,5° 25¢ 50l 75 cl . —
Rouge, Blanc ou Rosé 420 800 11,50 | TEQUILA SUNRISE 20c/ 7,50 —
Tequila, jus d'orange, grenadine
, Vins Blancs 3750 75d
VDPF PAYS D’'OC
APERITI FS ﬂ] Chardonnay Naturalys, Gérard Bertrand 18,00 BO ISSO NS
RICARD, PASTIS 51 2¢/ 3,00 WHISKY 4c/ 5,00 COTES DU JURA AOC COCA-COLA 30c/ 3,00
SUZE 5¢/ 4,00 RHUM 4c/ 5,00 gha(;fg.onﬂay 16,00 5288 COCA-COLA ZERO 30c/ 3,00 O‘IAUDES
PONTARLIER 2¢/ 3,00 GIN 4¢/ 5,00 radition ' FANTA ORANGE 30¢/ 300 , L
CAMPARI 5¢/ 4,00 VODKA 4c/ 500 | ALSACE AOC ORANGINA 300! 200 _PRESSO, DECAFEINE 1,90
MARTINI 5¢/ Blanc ou Rouge 4,00 TEQUILA 4c/ 5,00 Riesling AOC J. Hanskeller 18,00 ¢ ! NOISETTE 1,90
PORTO 5¢/ Blanc ou Rouge 4,00 VODKA WYBOROWA c 00 SPRITE, FUZETEA 30c/ 3,00 CAFELONG 1,90
KIR PETILLANT 72 ¢/ 4,80 ' IGP MEDITERRANEEN TOURTEL TWIST GRAND CREME 3,00
Cassis, péche, framboise, mire, myrtille HAVANA CLUB 3 ANS 6,00 Magic Saint-Tropez 18.00 Citron ou Agrumes 27,5cl 3,20 !
TI PUNCH 4¢/ 590 BALLANTINE'S FINEST 5,50 g P ' DIABOLO 25¢/ 300 CAPPUCCINO 3,20
Rhum, citron vert, cassonade JACK DANIEL'S 6,50 AOP COTES DE PROVENCE LIMONADE 25¢/ 300 CHOCOLAT CHAUD 3,00
MUSCAT 70c/ 4,00 ABERLOUR 10 ANS 7,00 Valadas 19,00 N !
- , Bastides Sainte-Marie 2350 | SIROPAL'EAU TEISSEIRE 25¢/ 2,00 CHOCOLAT VIENNOIS 3,20
MACVIN DU JURA 5/ “\i[i) SUPPL Soda ou jus de fruits 1,00 N THE OU TISANE 2,20
COTES DU JURA JUS DE FRUITS THE LAIT 2,50
Trousseau - Poulisard 16,00 22,00 | & NECTARS GRANINI ifd 3,00 HE SPECIALX
_ Orange, pomme, ananas, abricot, 7,00
¥s BIERES Vins Rouges 3750 75q | OOt Pomplemousse IRISH, JAMAICAN,
9 PRESSION 25 50¢f BORDEAUX RUSSIAN, FARMER COFFEE
-~ KRONENBOURG 3,00 5,50 Cotes de Blaye, AOC, Chateau vieux Charron 16,00 D | G ESTI FS
i 1" KRO + SIROP 3,00 550 ) R 4 5,90
GRIMBERGEN Blonde ou Blanche 3'20 6'00 VALLEE DU RHONE LIQUEUR DE SAPIN, GET 27 ET 31, LIMONCELLO,
PANACHE MONACO 3'00 5'50 Cotes du Rhoéne, AOC 16,00 AMARETTO, COGNAC, EAU DE VIE Poire ou mirabelle,
' ' ' Cotes du Rhone, AOC, Les Magerans 18,00 RHUM PACTONAVIO 7.90
SUPP. PICON 0,50 !
. ' Vacqueyras, AOC, Chateau des Hautes Ribes 28,00 ,
BIERES BOUTEILLES 33c/
o | VALDELORE O MINERALES Socl e
DESPERADOS 5,20 St-Nicolas de Bourgueil, AOC, Javeaux 25,00
DUVEL 5,20 VITTEL 3,00 4,00
GRIMBERGEN Ambrée ou Rouge 5,20 ,\BAOURGA%%NEIIE  on FOE MillvoL " 25 00 SAN PELLEGRINO 3,00 4,00
HEINEKEN sans alcool 4,50 acon, , Hleve en Fut, Milly-Lamartine ' (a‘n?,ﬂ Tourtel % granini JZ N AR @ ,_‘f {ﬂi m
COTES DU JURA PRIX NETS AFFICHES EN EUROS, SERVICE COMPRIS.
Votre restaurant applique les normes sanitaires. @covm-19 Trousseau AOC @Eﬁ SEFC 10.-31-3358 { Certifié PEFC 22,00 L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE - A CONSOMMER AVEC MODERATION
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